Peninsula de Setubal, regidao onde estdo situadas as nossas vinhas, caracterizada por um microcli-
ma com otimas condi¢des edafoclimaticas, Unicas onde se destaca 0s solos arenosos mas ricos em
agua e o clima Mediterraneo mas com influéncia maritima devido a proximidade do mar. A perfeita
harmonia destes elementos favorecem o desenvolvimento de castas nobres perfeitamente adapta-
das originando vinhos de excepcional qualidade.

Classifica¢ao: Vinho Regional Peninsula de Setubal

Tipo: Tinto b
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Castas: 80% Castelao e 10% Syrah, 10% Aragonez VINHAS DE PEGOES :

Regido: Peninsula de Setubal PEG OE S oo
llwm% s ‘

Tipo de Solo: Podzolizado de areia e arenitos
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Caracteristicas
Nota de Prova:

Cor: Ruby

Aroma: Profundo sabor, com toque a ameixa, amora %
e variadas especiarias. s
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Prova: Média persisténcia, agradavel.

Vinifica¢ao: Fermentacdo alcodlica em cubas inox
com temperatura controlada.

Envelhecimento: Nenhum

Longevidade Prevista: Mantém-se em 6timas condicoes
durante 1 ano.

Anadlises:
Teor de Alcool: 13,0%vol
Acidez Total: 5,0 gr/L de acido tartarico
pH: 3,60

Pratos com os quais deve ser servido: Carnes vermelhas e queijos.
Modo de servir: Deve ser servido a 16 - 18°C
Conservacao: Local escuro fresco e com a garrafa deitada.

Detalhes de Embalamento:

5Lt 5603016002409 = 5 Kg 5,21 Kg = 136 710 Kg




