Peninsula de Setubal, regido onde estao situadas as nossas vinhas, caracterizada por um
microclima com o6timas condi¢des endafo-climaticas, Unicas onde se destaca os solos
arenosos mas ricos em agua e o clima Mediterrdneo mas com influéncia maritima devido a
proximidade do mar. A perfeita harmonia destes elementos favorecem o desenvolvimento de
castas nobres perfeitamente adaptadas originando vinhos de excecional qualidade.

Classificagao: Vinho Moscatel de Setubal
Tipo: Vinho DO Setubal

Castas: 100% Moscatel de Setubal

Regiao: Peninsula de Setubal

Tipo de Solo: Podzolizado de areia e arenitos

Caracteristicas:

Nota de Prova:
Cor: Ambar
Aroma: Intenso a casta, floral, casca de laranja e mel.
Paladar: Boa acidez e estrutura, com final de boca doce e
prolongado.
Vinificagdo: Ligeira maceracao pelicular seguida de
fermentagéo alcodlica a temperaturas controladas até
1070 g/dm3 de densidade. Maceracéo pelicular até Marco
do ano seguinte.
Envelhecimento: Em meias pipas de Carvalho
americano.
Longevidade Prevista: Mantém-se em 6timas condic¢des
durante 50 anos.

Andlises:
Teor de Alcool:17,5%vol
Acidez Total: 4 gr de acido tartarico
Ph: 3.2
Agucar residual: 132 gr

Pratos com os quais deve ser servido: Pastelaria fina, doces, como aperitivo, € mesmo
como digestivo.
Modo de servir: Deve ser servido a 14 a 16°C

Conservacgao: Em local fresco com a garrafa deitada.

Detalhes de Embalamento:
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